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Thong tin vé hoc phin

. Tén hoc phan: Thye tap tot nghiép

Tén tiéng Anh: Graduation Placement

M3 hoc phén:

. S tin chi: 6 tin chi

Phan bd thdi gian: 6 (0:6:6): hoc tap thuc té 10 tudn (1 tudn chudn bi d& cuong va 360 gid
thuc tap).

W N = -

II. Thong tin gidng vién
1. Giang vién phu trach chinh:
2. Giang vién cung giang day:
ITI. Piéu kién tham gia hoc tip hoc phin
? 1. M6n hoc trude:
2. Mbn hoc tién quyét:
IV. Mb ti tém tit hoc phin
Hoc vién duoc tiép can md hinh san xuét cong nghiép, hé théng quan 1y chit lwong va dich vu
thyc phdm tai cdc nha mdy san xuét, trung tdm phén tich, cc don vi quan ly vé sinh an toan
thyc phdm, co s& cung cdp sudt in cong nghiép, trung tdm ban 1é (nganh hang thuc phim).
Tiép can quan sat, hoc tip va timg budc xdc dinh, phén tich va giai thich dugc md hinh san
xuét, kinh doanh thyc phim, phuong thirc quan Iy chat lugng va quy trinh van hanh, vin dung
kién thirc mdt cach sang tao, phat hién va giai quyét nhig van d& cong nghé tir thuc tién san
xuit, phét trién tr duy nghién ctru khoa hoc dé thiét ké, cai tién san phdm hodc dp dung cac
giai phap cong nghé/ky thudt méi trong san xuét, quan ly va kinh doanh thyc phim.
V. Muc tiéu hoc phin:
N Néu muc tiéu can dat dugc ddi voi nguoi hoc sau khi hoc hoc phin d6 (vé mdt Iy thuyét, thuc
& hanh).

- STT | MUC TIEU MO TA (*) CHUAN PAU
> RA CTDT (**)

Lién h¢ voi thyc t€ san xudt, kinh doanh thuc |  PLO 3 (H)
1 MTHP 01 pham dé tim ra cdc giai phap khoa hoc va céng
nghé méi, ddp rng doi hdi ciia nha san xuat,




ngudi tiéu dung va xi hdi

MTHP 02

Str dung dugc cac ky thudt, thiét bi va cong cy PLO 4 (H)
hién dai trong san xuat va phan tich, danh gia chit
luong thuc phim

MTHP 03

Co k¥ néng thu thdp va xur 1y thong tin, sir dung
c4c phan mém chuyén dung dé bb tri va xur Iy két PLO 5 (H)
qua nghién ciru

MTHP 04

C6 k¥ ning lam viéc chuyén nghiép, k¥ néng giao PLO 7 (H)
tiép (biing ngdn ngf, vin ban)

MTHP 05

C6 tinh thin trach nhi¢m ddi véi cong viée, nang
lyc bao vé két qua nghién ciru va chiu trach PLO 8 (H)
nhiém vé nhing két qua chuyén moén.

Ghi chii: (*) Nhitng kién thirc ma hoc phan nay trang bi cho ngudi hoc

(**) Déi chiéu véi chuin dau ra Chuong trinh dao tao

VI. Chuén diu ra ciia hoc phin

STT | MUC TIEU | CHUAN PAU ——
RA HOC PHAN WAL
M6 ta duge lich sir hmh thanh, phat trién, chirc nang,
CPRMH 01.1 | nhiém vu, so dd td chirc, hé théng quan ly chét
lugng cia don vi hoc vién dén thuc tap
Giai thich, danh gid cac giai doan cua qud trinh san
1 MTHP 01 CPRMH 01.2 | xut, quy trmh phan tich hodc hé théng quan Iy chat
lurgng cuia don vi hoc vién dén thyc tap
Phan tich, dé xut giai phap vé mit cong nghé hodc
CBRMH 01.3 | quan ly dé giai quyét cac van dé phat sinh trong quéa
trinh vAn hanh tai don vi hoc vién dén thyc tép
Trinh bay, giai thich hé thong céc thiét bi dung trong
CDRMH 02.1 qua trinh van hanh don vi hoc vién dén thuc tép
2 MTHP 02
C6 k¥ nang sur dung céc cong cu k¥ thuat can thiét dé
CDRMH 02.2 | tham gla vao viéc vén hanh mgt so qué trinh tai don
vi hoc vién dén thuc tap
3 MTHP 03 CHRMH 03.1 C6 kha ning phar} .tlc.h, xur ly df‘r liéu, danh gia ket qua
thu dugce trong thoi gian thyc tép
4 MTHP 04 CBRMH 04.1 T_hé h‘ii:“:n k;hé nﬁng lam~vi§c chuyén nghiép, k¥ ning
giao ti€ép bang ngdn ngir va van ban
5 MTHP 05 CPRMH 05.1 | C6 ¥ thic hoc tap nang cao trinh dg, tinh than trach
nhiém déi véi codng viée. Co thé bao vé két qua thuc




luén chuyén mén.

tap truéc Hoi dong va chiu trach nhiém vé nhimg két

Ghi chi: (*) Nhitng kién thirc, k§ ning ma nguoi hoc c6 thé 1am duoc sau khi hoc xong phin

nay

VIL Nbi dung chi tiét hoc phin:

Trinh bay cdc chuong, muc trong chwong va ndi dung khéi quat. Trong timg chuong ghi sb
tiét giang ly thuyét, bai tap, thuc hanh (hodc thi nghiém, thdo lugn). Pdng thoi dbi chiéu cac
ndi dung vdi céc chuin diu ra cia mon hoc.

. PHANBO | CHUAN
STT NOI DUNG THOI DAURA
GIAN HOC PHAN
Phin 1: Huéng din hoc vién vé viée thue tip tai co sé .
sian xuit thue phim/co quan quén ly nha nwéc vé an 3 tiet
toan thye phdm/Dich vu thue phdm
1. N§i dung hwéng din chung: 3 tiét (Huéng din tai co
s& dao tao)
- Thai d9 hoc vién:
+ Nghiém chinh chép hanh ni quy noi thuc tip
+ Trung thyc va tham gia diy du thoi gian thuc tap
theo quy dinh
+ Thich nghi va tuén tha sy phén céng ciia noi thuc tap.
+ Thé hién thai d6 chuyén nghiép trong méi trudong
1 cong nghiép
- Trién khai hoat ddng thye tip: CDRMH 04.1
+ Huéng dan xdy dyng Dé cuong chi tiét béo cdo thuc CBRMH 05.1
tap
+ Huéng dan hoc vién quy trinh dén nha may/doanh
nghiép nhén nhiém vu hoc tap
+ Lap bang ké hoach vé thoi gian lam viéc hudng dén
cac muc tiéu hoc tap.
2. Phwong phap day hoc:
- Giang vién huéng din vé cac hoat déng ctia hoc vién
trude khi budce vao ky thyc tap tai nha may.
- Giang vién giai dap cédu hdi ctia hoc vién
2. Noi dung sinh vién ty hoc:
- Hoc vién tim hiéu thong tin ciia don vi dén thuc tip | 6 tiét
théng qua website cua nha mdy va céc tai liéu tham
khao.




- Xay dung D& cuong thuc tip theo huéng dan cua
giang vién

Phén 2: Thyc tip tai co s¢ san xuit thwe phidm/Co

quan quan 1y nha nwéc vé an toan thue phidm/Dich vu | 360 gio
thurc pham.
1. Céc ngi dung hoc tip:
a. Ngi dung hoc tip chinh: dya trén Dé cuong chi tiét
bao cao thuc tip, hoc vién can quan tdm hoc tdp va thu
nhan cac sb liéu, dir lidu sau:
- Téng quan vé don vi thyc tap

+ Sy hinh thanh va phét trién ctia cong ty/doanh nghiép

thuc tap

+ Chirc ndng, nhi¢m vu

+ Co céu diéu hanh va td chirc quan ly

+ Co cAu md hinh san xuft va hé théng quan ly chét

lugng
- Quy trinh san xudt mot san phdm hodc mot quy trinh
quan 1y chét luong ho3c mdt quy trinh van hanh kinh
doanh thuc phém, cu thé nhu sau:

+ So d6 quy trinh cong nghé san xudt, phan tich danh

gia mirc d¢ khoa hoc vé cong ngh¢

+ So dd thiét bi, mirc d6 hién dai va tinh tu dong hoa

ciia thiét bj.

+ Sy ¢b may/thiét bi va bién phap khéc phuc
- Hé théng quan ly chit lugng va/hoic hé théng kinh

doanh thyc pham
- Cc chi tiéu chat lugng quan trong va h¢ théng thiét bi,
dung cu phén tich chat lugng ‘

b. Panh gia dbi twgng hoc tip tai nha may: 360 gior

Sau khi xir ly c4c thong tin lién quan dén thuc té hoat
dong san xuat va kinh doanh tai nha may, hoc vién cén
phén tich danh gid cac van d sau:

- Pénh gid mirc d6 cong nghé, thiét bi (lac hdu, co gidi
hoa, ty dong hoa hién dai héa): danh gid cho timg qua
trinh, tirng thiét bi va ca quy trinh hodc hé théng.

- Dénh gié tinh hop 1y va mirc do an toan cia hé thong
quan 1y chét lugng hién cé.

- Diénh gi4 mirc do cong nghé cua cac thiét bi phan tich
chét luong ctia mdt sb chi tiéu chat lugng quan trong.

- Kién nghi céc giai phap cai tién cu thé cho timg ndi
dung.

CDbRMH 01
CDbRMH 02
CDbRMH 03
CDRMH 04
CDBbRMH 05




d. Viét b4o cio:

- Giang vién chinh sira v& hinh thirc va noi dung cuia bao
cdo

- Can bg nha méy klem tra ndi dung bai bdo cdo va nhén
xét trén phlcu vé thai do, tinh thdn trach nhiém, k¥
ning giao tiép va xir 1y tinh huéng cta hoc vién trong
qué trinh thyc tap

- Lanh dao co s¢ san xuit noi thyc tip ky xac nhén phiéu
nhén xét.

2. Phwong phap day hoc:

- Hoc vién quan sit va truc tiép thyc hién céc hoat dong
trén dédy chuyen san xuit, quy trinh phan tich, hé théng
quén ly chét Iugng

- Hoc vién trao d6i, thao ludn v6i nhén vién, can bd nha
may

- Giang vién huéng dan vé cac ndi dung theo dé cuong:
giai dép, ddi thoai v4i hoc vién, sira bai viét.

3. Ngi dung sinh vién tw hoc:

- Thu thdp va xir ly dir liéu c6 dugc trong qua trinh thuc
tap 360 gior

- Doc, khao st tai lidu lién quan dén ndi dung thuc tap
tai noi thyc tép va chudn bi Bao céo thuc tap

VIII. Tai liéu hoc tip
1. Giéo trinh chinh:
[1] Fellows, P. J. (2017). Food processing technology: principles and practice. Elsevier
[2] Lé Van Viét Man va cOng sy (2019), Cong nghé ché bién, NXB Pai hoc quéc gia TP
HCM
2. Tai liéu tham khao:
[3] Berk, Zeki, 2018. Food Process Engineering and technology. Elsevier

[4] Saravacos, G. D., & Kostaropoulos, A. E. (2016). Handbook of food processing
equipment. Springer Science & Business Media

[5] King Hal, 2018. Hazard Analysis and Risk-Based Preventive Controls Improving Food
Safety in Human Food Manufacturing for Food Businesses, Academic Press

[6] Dong Thi Anh Dao (2016), Quan Iy chét lugng thuc phAm, NXB Dai hoc Quéc gia TP Hb
Chi Minh.
[7] Dinh dudng va an toan thuc phim, PGS. TS. Pham Duy Tudng, NXB Gido duc, 2008.

IX.Nhiém vu ngudi hoe




1. Dy hoc: tham du hoc tap 100% s6 gid mén hoc
2. Bai tép:
3. Chuén bi n6i dung theo yéu cu: Poc trudc tai liu theo yéu ciu dé cuong
4. Khac (néu c6): Viét bai bo céo
X. Phwong phap ddnh gia hoc phén
1. Thang diém danh gia: 10
2. Hinh thirc va ké hoach dénh gia:

STT | HINH THUC | NOI DUNG | THOI BIEM | CONG CU Tzi /OI;E CORNME
Qua trinh, thai do
S6 budi '
tham gia Phi€u nhan
1 hoc tap va ) xét cua
Piém danh va | k¥ ning, Subt qua doanh CDRMH 04
. P . Se o i 10
quan sat théi do, su trinh hoc nghiép va CPRMH 05
tuén thi ndi gido vién
quy ctia hoe huéng din
vién
Giira ky (Quyén bio cdo)
. % - CBbRMH 01
2 DPénh gia cac Theo ndi )
ndi dungcia | dung deé Két thic | Quyén bao 40 CDRMH 02
Béo c4o thuc | cuong mén | chuong trinh cao CPRMH 03
tap hoc
CDPRMH 04
Thi cudi ky (Bao vé truéc Hoi ddng danh gid)
B3 Bl CDbRMH 01
3 Hoi dong Theo noi , cdo power CPRMH 02
danh gia dung deﬁ Keét thuE: p(;lnt,' 50 CPRMH 03
cuong mén | chuong trinh | quyén béo
hoc cdo, mdy CDRMH 04
=i CDRMH 05

3. Hinh thirc, ndi dung, thoi lrgng va tiéu chi chim diém ciia cdc bai thi:

- Tiéu chi danh gi4 quyén bdo cdo (Thang diém 10)

Tiéu chi danh gid Tiéu chi danh gia, %
Hinh thirc ctia bdo cdo (word file) 20
Kha ning tdng hop, phan tich, giai quyét vén dé 20
Chét lugng ndi dung céo 60




- Tiéu chi danh gia bai thi cudi ky (Bio vé trude hoi dong danh gia) (Thang diém 10)

Tiéu chi danh gia Trong s6 diém (%)
Hinh thic bao cdo 20
Chét luong ndi dung bao céo 30
K¢ nang thuyét trinh, Tra 10i cdc cdu hoi 50

¢ Ghi cha:
Céc ndi dung va hinh thirc ddnh gi4 trén c6 thé thay ddi tiry theo mén hoc.
XI. Ngay phé duyét:

GIANG VIEN BIEN SOAN TRUONG KHOA/BAN CHUYEN MON
(Ky va ghi rd ho tén) (Ky va ghi ro ho tén)

PGS. TS. Hoang Kim Anh




