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KHOA/BAN: CONG NGHE THUC PHAM

PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

Théng tin vé hoc phin
. Tén hoc phan: Cong nghé san xuit cdc sian phim tinh bjt
. Tén tiéng Anh: Production technology for starch-based products
. Ma hoc phan: CNTP
. S8 tin chi: 2 TC
Phan bb thoi gian: 2 (2:0:4)
II. Thoéng tin gidng vién
1. Giang vién phu trach chinh:
III. Pidu kién tham gia hoc tip hoc phin
1. Mén hoc trude: Cac mén hoc co s& nganh

B W N o~

2. Mbn hoc tién quyét:
IV. M5 ta tém tit hoc phén
Moén hoc cung cép cho ngudi hoc céc kién thirc lién quan dén tinh bt va cac thanh tyu trong
cong nghé bién tinh tinh bdt, quy trinh céng nghé san xuit mot sé san pham tir tinh bdt va kha
ning mg dung tinh bot bién tinh trong phit trién san phdm thyc phim méi. Sau khi hoc xong
médn hoc, hoc vién cé duge cac kién thirc va ky nang dé tham gia céc hoat dong san xut hodic
nghién ciru trong céng nghiép san xuét cic san phdm tir tinh bot.
V. Muc tiéu hoc phin

% Néu myc tiéu cin dat dugc dbi véi ngudi hoc sau khi hoc hoc phén d6 (vé mait Iy thuyét,

thuc hanh).
STT | MUC TIEU MO TA (*) CHUAN PAU
RA CTDT (**)
1 MTHP 01 | Ndm vimg céc kién thirc co ban va chuyén sau vé tinh PLO 1 (L)

bot, tinh bot bién tinh va cong nghé san xuét cac san
pham tir tinh bot

2 MTHP 02 | C6 kha ning tong hop kién thirc dé giai quyét cac vén PLO 1 (L)
de trong linh vuce cong nghé bién tinh tinh bdt va san
Xuat cdc san pham tir tinh bt

3 MTHP 03 | Hoc vién c6 ky néng lam vi€c chuyén nghiép, k¥ ning PLO7 (L)
giao tiép (bing ngon ngft, vin ban)




< Ghi chi:
(*) Nhitng kién thirc ma hoc phén nay trang bi cho ngudi hoc.
(**) Déi chiéu v6i chuin dau ra Chuong trinh dao tao.

VL Chuén déu ra ciia hoc phin

STT | MUCTIEU | CHUAN PAU K il
RA HOC PHAN ERhBY
Trinh bay dugc cac khéi niém co ban va chuyén sdu
CDRMH 01.1 | lién quan dén tinh bdt, tinh bot bién tinh va quy trinh
cong nghé san xuét c4c san pham tir tinh bot
1 MTHP 01 Xéc dinh dugc céc phuong phép phan tich chu tric
CORMHOL2 | U3 tinh chét cta céc loai tinh bot.
Phén tich dugc mdi quan hé giita tinh chit cta tinh
2 013 | bt va chit lugng ciia san phdm thuc phdm
C6 kha ning phét trién cic phuong phap bién tinh
CORMH 02.1 | 1 5; 44 thay dbi tinh chét ciia tinh bot.
THP RMH Thiét 1ap dwoc quy trinh cong nghé san xuét cac dang
4 M 02 Cd ik san phdm tir hat/b6t ngii cdc
RMH Co6 kha ndng lya chon dugc loai tinh bt hodc tinh
ce e bot bién tinh cho céc san phim thuc phdm cu thé
MTHP RME Thé hién tinh ky luét, kha ning lam viéc chuyén
o 0 D Kl nghiép, k¥ ning giao tiép (bing ngdn ngi, vin ban)

< Ghi chi:

nay.

VIL. Nbi dung chi tiét hoc phin:

(*) Nhimg kién thirc, k§ ning ma ngudi hoc cé thé 1am dwogc sau khi hoc hoc phén

¢ Trinh bay cic chuong, muyc trong chuong va ndi dung khai quat. Trong tirng chuong ghi
sé tiét giang ly thuyét, bai tap, thuc hanh (hodc thi nghiém, thdo ludn). Pdng thdi dbi chiéu
céc ndi dung véi céc chudn diu ra cia mén hoc.

STT

NOI DUNG

PHAN BO CHUAN D;\AU
THOI GIAN | RAHOQC PHAN

Chuwong 1: Tong quan veé tinh bt 10 tiét

No§i dung gidng day:

1.1 Chu tao hat tinh bot
- Thanh phin amylose va amylopectin CbRMH 01
- Céu tréc tinh thé

- Trong luong phan tir va chiéu dai mach.




1.2 Tinh chét cong nghé cua tinh bdt

- Hb héa va thodi ho hd tinh bot

- Céc yéu t6 anh huong dén qua trinh hd hoa
- Kha ndng tao gel, tao mang, tao sgi

- Kha niing ddng lién két vé6i protid

- Kha néng tao lién két v6i lipid

1.3 Céc tinh chét sinh héa cia tinh bot

1.4 Ung dung cua tinh bjt

Phwong phép gidng day: Thuyét giang, Q& A

Céc ndi dung tr hoc & nha:

- Tim céc vi du vé anh huéng cua bdt va tinh bot
dén tinh chit ctia san phim luvong thuc

20 tiét

Chuong 2: Céc thanh tyu trong cong nghé bién
tinh tinh b6t

10 tiét

Noi dung gidng day:

2.1 Giéi thi¢u vé tinh bét bién tinh

2.2 Cac phuong phép bién tinh tinh bot
- Céc phuong phdp bién tinh vat Iy

- Céc phuong phap bién tinh héa hoc
- Céc phuong phdp bién tinh enzyme

2.3 Phuong phép xéc dinh tinh chét cia cac loai
tinh bdt.

Phuong phap gidng day: Thuyét giang, Q&A,
thuyét trinh

CDRMH 01.1
CDbRMH 02.1

CDRMH 02.3

CDRMH 03.1

Céc ndi dung tir hoc & nha:
- Céc phuong phép bién tinh tinh bot.

- Kha nang phat trién cdc phuong phép bién tinh
méi dé thay dbi tinh chét cua tinh bot.

- Chuén bj béo cdo thuyét trinh

20 tiét

Chwong 3: Quy trinh céng nghé sin xuit cdc
san pham tir tinh bt

10 tiét

Noi dung gidng day:

3.l Quy trinh cong nghé san xuét céc san phim tir
ngii cbc (bdnh mi, mi sgi, banh quy, bun, banh
trang v.v)

3.2 U'ng dung tinh bdt bién tinh trong phat trién cic
san phdm thuc phdm mai

CDRMH 02.2
CDRMH 02.3
CDbRMH 03.1




- Ung dung trong c4c san phAm tir ngii cbc

- Ung dung trong céc san pham db hop

- Ung dung trong san phim gia vi, nuéc chdm
- Ung dung trong céc san phim khéc

Phuwong phép gidng day: Thuyét giang, Q&A,
thuyét trinh

Ciac ndi dung tur hoc & nha:

- Phén tich cic yéu td cong nghé anh hudng dén
hiéu quéa ciia qué trinh san xuat va chét lugng san
phim tir ngii cdc: banh mi, banh quy v.v 20 tiét
- Kha ning lya chon dugc loai tinh bt hodc tinh
b6t bién tinh cho cac san phdm thyc phim

- Chuén bj bdo céo thuyét trinh
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IX. Nhiém vu ngudi hoc

1. Dyr 16p: c6 mit trén 16p trén 70% S6 tiét mon hoc

2. Bai tdp: Chuén bj ddy du bai tap giang vién yéu ciu

3. Chuén bi ndi dung & nha: Poc trudc tai liéu theo yéu cau dé curong
4. Khéc (néu c6): Viét tiéu luan

X. Phwong phap d4nh gii hoc phan

1. Thang diém danh gia: 10.




2. Hinh thirc va ké hoach danh gia:

STT | HINH THUC | NOI DUNG | THOI BIEM | CONG CU | TY LE (%) CDRMH
Qua trinh
l Kha nidng
lam viéc Toan bd qua o2
Tham dy lp churyén tririh oo Diém danh 10 CDRMH 03.1
nghi¢p
Kiém tra giira ky
. , ' Bai ti€u CDRMH 01
Bao calo/tleu Chuong 2, 3 Két thac lua-n/Pow’er 40 CPRMH 02
ludn chuong 2 point, May
chiéu CBRMH 03
Thi cudi ky
3 Toan bd i it CPRMH 01
Ty Iugn chuong |  SUC | Gigy b 50
tnk chuong tri CDRMH 02

3. Hinh thirc, ndi dung, thoi lwgng va tidu chi chAm diém ciia céc bai thi:

- Tiéu chi d4nh gi4 bai bso cdo thuyét trinh (Thang diém 10)

- Tiéu

Tiéu chi danh gia

Tiéu chi danh gid, %

Hinh thirc ciia bao cdo (word, ppt file) 20
Chaét lugng ndi dung bai viét 30
K§ néng thuyét trinh, tra 1&i c4c cau hoi 50

chi danh gis bai thi cudi ky (Thang diém 10)

Tiéu chi danh gia Trong s6 diém (%)
Céu hdi co sa 40
Céau hoi nang cao 40
Céu hoi mang tinh sang tao 20

XI. Ngay phé duyét

GIANG VIEN BIEN SOAN
(Ky va ghi ré ho tén)

TRUONG KHOA/BAN CHUYEN MON
(Ky va ghi rd ho tén)




