BO GIAO DUC & PAO TAO CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
TRUONG PH CONG NGHE SAI GON Poc lip - Tr do - Hanh phic
KHOA/BAN: CONG NGHE THUC PHAM

PE CUONG CHI TIET HOC PHAN

I. Thong tin vé hoc phin
1. Tén hoc phidn: CAC TIEN BQ TRONG KY THUAT THU'C PHAM
2. Tén tiéng Anh: ADVANCES IN FOOD ENGINEERING
3. Mi hoc phin: CNTP506
4. S6 tin chi: 3 TC
Phén b6 thoi gian: 3 (3:0:6)
II. Thong tin gidng vién
Giang vién phu trach chinh:
III. Diéu ki¢n tham gia hoc tip hoc phin
1. Mén hoc trude:
2. Mbn hoc tién quyét:
IV. Mb ta tém tit hoc phén
% Mo6n hoc gi¢i thiéu co s& khoa hoc clia mot sé k¥ thudt mai va kha ning tmg
dung ctia chiing trong cdng nghiép thuc pham.

V. Muc tiéu hoc phan

CHUAN PAU

STT | MUC TIEU MO TA (*) RA CTDT (**)

Co kién thirc chuyén sau vé cac ky thuét tién
1 MTHP 01 txen va quy trinh vén dung mét s6 k¥ thuét tién PLO 1 (L)
tién trong san xuét thuc phim

C6 kha ning phan tich va téng hop kién thirc dé
2 MTHP 02 | lya chon cac ki thuét tién tién va ing dung cac PLO 1 (L)
k¥ thut nay trong quy trinh san xuét cu thé

C6 kha ning doc hiéu tai liéu tiéng Anh chuyén

3 MTHP 03 nghnk

PLO 6 (L)

C6 kha ndng lam viéc chuyén nghiép, k¥ niang

4 MTHP 04 R - S . PLO7(L)
giao ti€p va lam viéc nhoém

% Ghi chu:




(*) Nhimng kién thirc va k§ ning ma hoc phén nay trang bi cho nguoi hoc.

(**) Déi chiéu v6i chuén diu ra Chuong trinh dao tao.

VL. Chuin diu ra ciia hoc phin

STT

MUC TIEU

CHUAN PAURA

HOC PHAN

MO TA (*)

CbRMH 01.1

Trinh bay dugc cdc khdi ni¢m vé ky thuat trong
cong nghiép thuyc pham

MTHP 01

CBbRMH 01.2

Trinh bay dugc quy trinh (ng dung cac ky thudt
tién tién trong san xuét thuc phdm va cac quy luat
bién ddi cac thanh phan cua thyce pham khi duoc
xir Iy bing cac k¥ thuat tién tién.

CDBbRMH 02.1

Phan tich va tbng hop duge cac ycu t6 anh hudng
dén hiéu suét va chét ]uqmg san phdm khi dugc xur
Iy bing céc k¥ thuét tién tién

MTHP 02

CDBRMH 02.2

Phén tich dugc uu nhugc diém cua céc ky thuat
tién tién so véi cac ky thuat truyen théng va dé
xuét duge cac ky thut tién tién dé tmg dung trong
céc quy trinh san xuét cu thé.

MTHP 03

CbRMH 03.1

C6 kha nang dg)c hiéu cac tai ligu tiéng Anh
chuyén nganh vé cic k¥ thut tién tién trong cong
nghiép thuc phim

MTHP 04

CDRMH 04.1

C6 kha nang lam viéc nhém, ky ndng giao tiép va
thuyét trinh, kha ning 1am viéc chuyén nghi¢p va
sang tao

** Ghi chu:
—  (*) Nhitng kién thtre, k§ ning ma ngudi hoc c6 thé lam duge sau khi hoc hoc
phén nay.

VIL. Ndi dung chi tiét hoc phin:

PHAN BO frrzad
. : CHUAN PAU
STT NOI DUNG THOI :
QLN RA HOC PHAN
Chwong 1: Mé dau 10 tiét
; A. Céc ndi dung gidng day trén 16p:
— Noi dung 5 tiét CPRMH 01.1
1.1. Khai niém vé k§ thuét trong cong nghiép
thuc phdm




1.2. Phan loai k¥ thuét thyc phdm
1.3. Céc tiéu chi clia ky thuat tién tién

— Phuong phap giang day: thuyét giang

B. Cac néi dung tur hoc ¢ nha:

Nhitng k¥ thudt co ban sir dung trong cOng
nghiép thyc phdm: muc dich céng nghé va su
anh huong cua ching dén hidu sudt va chét
lugng ciia thuc phim ché bién.

10 tiét

Chuwong 2: Cic ky thuit tién tién

35 tiét

A. Cic ndi dung giang day trén l6p:
— NGi dung:
2.1. Phén riéng bing membrane

— Co s0 khoa hoc

— Anh hucmg cia ky thuat phén riéng bang
membrane dén chét lugng thuc phim

— Ung dung

2.2. Xir ly bang ap suét cao

— Co s¢ khoa hoc

— Anh huong cua ky thudt xir ly bing dp suit
cao dén chat lugng thuc phim

— Ung dung

2.3. Xir ly béng tia gamma va dong electron

— Co s¢ khoa hoc

— Anh huéng cua ky thudt xir ly bang tia gamma
va dong electron dén chit lugng thuc pham

— Ung dung

2.4. Xir ly bing song siéu 4m

— Co sd khoa hoc

— Anh hudng cia ky thuat xir Iy bing s6ng siéu
am dén chat luong thuc phim

— Ung dung

2.5. Xir ly bing vi séng

— Co s0 khoa hoc

— Anh huong cua ky thuat xir Iy bang vi séng

dén chét lugng thuc phim
— Ung dung

2.6. Xir Iy bing trudng dién xung

— Co s& khoa hoc
— Anh huéng cua ky thuat xir 1y bing trudmg
dién xung dén chét lugng thuc phdm

35 tiét

CDRMH 01.2
CbRMH 02.1
CDbRMH 02.2
CDBRMH 03.1
CDRMH 04.1




~Ung dung

2.7. Xir 1y v6i luu chét siéu téi han

— Co s& khoa hoc

— Anh huéng cua k§ thuat xir 1y voi luu chét

siéu t&i han dén chit lugng thuc phim
- Ung dung

2.8. Céc k¥ thuét khac

— Phuong phéap giang day: thuyét giang, béo cdo
nhom

Cic ni dung tu hoc & nha:
- Thiét bi cong nghiép cua cac ky thuat tién tién
- Quy trinh san xuat thuc pham c6 sur dung cdc

ky thudt tién tién: nang suét, hiéu sut va chét 70 tiet
lrgng san pham.

- Poc va dich c4c tai liéu tiéng Anh va chuan bj
bdo cdo nhom

3 | Chuong 3: Tong két mon hoc 5 tiét

A. Céc ndi dung gidng day trén 16p:

— N&i dung

3.1. Phat trién cac dong san pham méi bang cac

k¥ thuat tién tién (thuc pham vi bao, thuc phim 5 tiét

nano, thyc phédm hiru co...) CBRMH 02.1
3.2. Két luan CPRMH 02.2

— Phuong phép giang day: thuyét giang

B. Cic ndi dung tr hoc & nha

- Ung dung céc ky thudt tién tién @& ché bién céc 10 riét
san pham thuc phim méi
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IX. Nhiém vu nguoi hoc

1. Dy 16p: Phai dy du cac budi 1én 16p dé nghe ndi dung bai giang

2. Chuén bi n6i dung & nha: Tim hiéu thém cac tai liéu tham khao c6 lién quan dén nodi
dung bai hoc dé 1am bai tiéu ludn

X. Phwong phéip dénh gid hoc phin
1. Thang diém dénh gia: 10
2. Hinh thirc va ké hoach danh gia:

. . 2 p . TY LE | CDRMH
STT | HINHTHUC NOI DUNG gflﬁ?\}[ coNGey |
0
1 | Piém qua trinh
. Toan bj qua 2 CPRMH
Tham dv lop t#ii hige Diém danh 10 04.1
Bio cio chuyén dé/tiéu luin
5 CPBRMH
C;’ic k¥ thuat tién Projector 01.2
Bfochonhém |Uendugctmgdmg | pa yee | manchiby, | 25 UE.]
trong cong nghé mav tinh 02.2
thue phdm Y 03.1
04.1
Kiém tra giira ky
- Céc ti€u chi cua ky CBbRMH
, thuat tién tién 01.1
|| Hinhthicty . Cio ky thudt tién | Tyinthes |  Thi viét 25 -
luan tien dugc Ung dung 02'2

trong cdng nghé
thuc phim




Thi cudi ky

- Céc ky thuat tién
tien dugc tng dung
3. . ) trong cong nghé
Hinh tPu’c tu thuc phim

lugn o i
- Phét trién cic dong
san phdm mdi bang
céc k¥ thuat tién tién

Sau khi két
thic mén
hoc

Thi viét

40

CBbRMH
01.1
01.2
02.1
02.2

3. Tiéu chi dénh gi4 bai thi/ kiém tra

- Tiéu chi danh gia bao cdo thuyét trinh (Thang diém 10)

Tiéu chi ddanh gia

Trong s6 diém (%)

Hinh thirc cta bao céo (word, ppt file) 20
Kha ning tbng hop, dich thuét tai liéu 20
tieng Anh
Chét luong ndi dung bai viét 20
K§ ning thuyét trinh, tra 15i céc cau hoi 40
- Tiéu chi d4nh gi4 bai thi cudi ky (Thang diém 10)
Mirc d¢ ddp g Thang diém 10,0
Hiéu T 0.0 dén 2.5
Vian dung T 2.5 dén 5.0
Phén tich va téng hop T 50 dén 7.5
Panh gia T 7.5 dn 10.0

% Ghi chua:

—  Céc ndi dung va hinh thirc danh gia trén c6 thé thay ddi tiry theo mén hoc.

XI. Ngay phé duyét

........................................................................................................................................

GIANG VIEN BIEN SOAN
(Ky va ghi ro ho tén)

TRUONG KHOA/BAN CHUYEN MON
(Ky va ghi ré ho tén)

PGS. TS. Hoang Kim Anh




