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PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

Thong tin vé hoc phén
. Tén hoc phin: P4 An 2: Phat trién sian phim
. Tén tiéng Anh: Project 2: Food Product Development
. M hoc phan:
. S6 tin chi: 2
Phén bd thoi gian: 2 (0,2,4)
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II. Thong tin gidng vién
1. Giang vién phu trach chinh:
2. Giang vién cung giang day:
i ITL. Piéu kién tham gia hoc tip hoc phén
- 1. Mén hoe trude: Db 4n 1
i 2. Mén hoc tién quyét:
IV. M ti tom tit hoc phéin
Moén hge cung cép cho hoc vién cac kién thirc va ky ning dé thuc hién mot qua trinh
phat trién san phim thuc phim méi. Cac budc trién khai cu thé nhu sau: diéu tra thi
truong va nguoi tiéu ding dé danh gia tinh kha thi ctia y tudng; phat trién san phim &
cac géc d nguyén lidu, thanh phan ingredients, bao bi, cdng nghé; tinh toan gia thanh
san phdm va danh gia hiéu qua kinh té cia san phim.
V. Muc tiéu hoc phén
¢ Neéu muc tiéu can dat dugc dbi vdi ngudi hoc sau khi hoc hoc phin d6 (vé mdt 1y
thuyet, thuc hanh).

. STT | MUC TIEU MO TA (*) CHUAN PAU
RA CTDT (**)

L MTHP 01 | C6 kha nang lap ké hoach va thyc hién mot du PLO 3 (H)
an phat trién san phdm méi tir giai doan diéu tra
thi truong dén nghién cru tao san phﬁm mau va
dénh gia hiéu qua kinh té ctia du 4n phét trién




san pham d6

MTHP 02

Str dung tiéng Anh trong doc hiéu tai liéu tiéng
Anh chuyén nganh nhim tong quan tai liéu
phuc vy nghién ctru phat trién san phdm méi

PLO 6 (M)

MTHP 03

Co k¥ nang lam vigc chuyén nghiép, k¥ ndng
giao tiep (bang ngdn ngit, van ban)

PLO 7 (M)

MTHP 04

C6 néng lyc bao v€ két qua nghién ciru va chiu
trach nhiém vé nhing két luan chuyén mon; co
tinh thin trach nhiém va dao dirc nghé nghiép

PLO 8 (M)

¢ Ghi chu:
—  (*) Nhimg kién thirc ma hoc phén nay trang bi cho ngudi hoc.

(**) Déi chiéu véi chuin dau ra Chuong trinh dao tao.

VI. Chuén diu ra ciia hoc phin

- CHUAN
STT | 8N HOC | . PAURA MO TA (*)
HOQC PHAN
Khéo sat duoc thi truomg, lua chon dugce khach
CDRMH 01.1 | hang muc tiéu va danh gia tinh kha thi clia san
pham
CDRMH 01.2 Pha‘.cnmen dugc san pham mau & qui mé phong thi
nghiém
1 MTHP 01 _
CDRMH 01.3 CIAmn lEra (?uqc Pao bi va trinh bay céc thong tin
trén nhén san pham
Tinh gia thanh san pham va danh gia hi¢u qua kinh
CbRMH 01.4 te cua du an PTSP; dé xuat giai phéap giai quyét cic
vén dé phét sinh
Co kha ndng doc hidu c4c bai bao khoa hoc bing
2 RMH
MIERS 8 Uil tiéng Anh c6 lién quan dén dy 4n dang thyc hién
3 MTHP 03 | CORMH 03.1 Thc. P1¢n~tm_}1 ky.luat_,ékhé :néng l‘arn vie_:c 'chu}:en
nghiép, k¥ ning giao tiép (bang ngdn ngit, vdn ban)
Co thé bao vé ket qua ma dy an dat duge va chiu
4 MTHP 04 | CDRMH 04.1 trach nhiém vé nhung két luan chuyén mon; the
hién trach nhiém véi cong viéc va dao dic nghé
nghiép




< Ghi cha:
— (*) Nhing kién thirc, k§ ning ma ngudi hoc 6 thé 1am duoc sau khi hoc hoc
phin nay.

VIL. N¢i dung chi tiét hoc phin:

% Trinh bay cac chuong, muc trong chuong va ndi dung khéi quat. Trong timg
chuong ghi s6 tiét giang ly thuyét, bai tap, thuc hanh (hodc thi nghiém, thao ludn)..
Déng thoi dbi chiéu cac ndi dung véi cac chuén dAu ra ciia mén hoc.

thdo luén trén 16p, lam bai tip thuc hanh theo

nhém

Céc ndi dung ty hoc & nha:

+ Tim kiém théng tin thj truomg vé dong san
phdm dang thuc hién.

+ Thu'c hién khédo sét, thu thdp va tinh todn
két . qua.

+ Viét m6 ta san phim cua du 4n

P CHUAN
STT NOI DUNG LB | BAURA
HOC PHAN
1 Phin 1: Viét dé cwong dw 4n nghién ciru 5 ikt
PTSP
Cac ndi dung giang day
Glang vién va hoc vién thao luén vé néi dung,
b6 cye va ké hoach thyc hién du 4n phat trién 1
san phdm m&i CDbRMH
Phwong phdp giing day: thuyét giang, thio 02.1,03.1
luén trén l6p
Cac nji dung tur hoc & nha: Doc trude tai ligu
vé cac van d& c6 lién quan, viét d& cuong, 1én
ké hoach thyc hién
Phin 2: Nghién ciru thi trudmg va lya chon y
2 : . o 10 tiét
khich hang muc tiéu
Cic noi dung giing day
- M5 ta dugc dic tinh ciia san phdm
- Khao sat thj trudng va diéu tra hanh vi cla
ngudi tiéu dung
- Dénh gia dugc tinh kha thi ctia san phim O(E?R(l)\;ﬂf
Phwong phip giing day: Thuyét giang va 031041




. 2 : . (tuong )
3 | Phan 3. Phit trién san pham mau 10 tiét duong 20 tict
thue hanh)

Cic ndi dung giing day
Hoc vién tao ra san phim & qui md phong thi

nghiém CBRMH
.2 . MA e . 01.2,02.1,
Phwong phdp gidng day: MO phong, hudng 03.1

din thao tac, thuc hanh

Cac n()l dung tyr hoc & nha: Tham khao tai
lidu dé @& xuat khéc phuc cac vén dé xuét hién
trong qua trinh tao ra san phim

Phin 4: Phit trién bao bi cho sin phim méi )
4 |va tinh toin hiéu qua kinh té cia dy 4n 5 tiét
PTSP

Cic ndi dung giang day

- Chon lya dugc bao bi va trinh bay céc thong
tin trén nhén san pham

- Tinh gia thanh san pham va hiéu qua kinh té
cua dir an PTSP méi

Phwong phdp gidng day: thdo ludn, lam bai CPRMH
tdp nhém 01.3,01.4,
Cic ndi dung twr hoc & nha: 02-(1);013- 1,

+ Khao sat vé cac loai nhédn, cich trinh bay
théng tin trén nhan ciia cic dong san phm
trén thi trudong tai cdc cho, siéu thi, kénh
béan hang online

+ Chon Iya bao bi cho san phém ctia du 4n

+ Thiét ké nhan

+ Tinh gi4 thanh san phim va céc chi tiéu kinh
té ctia du 4n PTSP
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IX. Nhiém vu ngwoi hoc

. Du 16p: 100%

. Bai tap: Thuc hanh tao ra san phém méu trong PTN
. Chuén bj ngi dung & nha:

. Khéc (néu c6): chudn bi bao céo thuyét trinh

.N-lhb)l\.)b—-

Phwong phap dinh gia hoc phin
. Thang diém dénh gia: 10

fa—y

2. Hinh thirc va ké hoach danh gié:
i : . A . TY LE | CDRMH
STT| HINHTHUC | NOIDUNG | THOL | conGeu
bIEM (%)
Piém qua4 trinh
1
2 Toan b céc .2 CBRMH
Tham dy 1ép _ budi hoe Diém danh 10 03, 04
Piém giira ky
Nop bao CbRMH
2 ~ . | cdosaumdi | B4o cdo ban 01
Béo cdo dzsénnrgnnhglc phén cua gidy hoic 30 02
g % | nsi dung file
modn hoc 03
Thi cubi ky
- Trinh bay CPRMH
5 Lo b b céc ndi dung 01
uyét trinh, "210 P £ da duoc hoc.
seuschtiding | o0 | Kabie | TEEIE g0 | o2
chém d& &n g 0 0 - Tl_'é loi cu 03
hoi ciia hoi
dong 04
3. Tiéu chi dénh gia bai thi/ kiém tra
- Tiéu chi d4nh gid bai bdo cdo (Thang diém 10)
Tiéu chi d4nh gia Trong s6 diém (%)
Hinh thirc ban bao céo, ndp bai ding han 20
Kha ning téng hop, dich thudt tai liéu 20
tiéng Anh
N6i dung béo cdo 60




Tiéu chi ddnh gi4 bai bdo cdo thuyét trinh cudi ki (Thang diém 10)

Tiéu chi dinh gid Trong sb diém (%)
Hinh thirc ctia bo céo (word, ppt file) 20
Chét lugng ndi dung bao céo 30
K§ ning thuyét trinh, tra 1o cac ciu héi 50

% Ghi chii: Céc ndi dung va hinh thirc dénh gia trén c6 thé thay dbi iy theo mén hoc.
XI. Ngay phé duyét

........................................................................................................................................

GIANG VIEN BIEN SOAN TRUOGNG KHOA/BAN CHUYEN MON
(Ky va ghi rd ho tén) (Ky va ghi rd ho tén)

PGS. TS. Hoang Kim Anh



